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1. AFETLERDE BESLENME AKREDITASYONU

1.1. Amag
Afet ve acil durumlarda afetzedenin glnlik beslenme ihtiyaclarini karsilamak Uzere asgari
standartlar ol¢iistinde hazirliklar yapmak, kurum ve kuruluslarin koordinasyonunu saglamak.

1.2. Kapsam
Tarkiye Afet Mudahale Plani (TAMP) ile afet ve acil durumlarda alanda hizmet verecek kuruluslarin
afetten etkilenenlere ve sahada gorevli personellere sunacaklari kumanya, ikramlik, sabah, 6gle,
aksam ve ara 6gun sicak yemek Uretimi ve dagitim hizmetlerini kapsar.

1.3. Afetlerde Beslenme Hizmeti
Beslenme; saghdr korumak, gelistrmek ve yasam Kkalitesini ylkseltmek i¢in vicudun
gereksinimi olan besin 06gelerini yeterli miktarlarda ve uygun zamanlarda almak icin bilingli
yapilmasi gereken bir davranistir.

Afetlerde beslenme miuidahaleleri afet yonetiminde oldugu gibi ¢cok disiplinli bir yaklasim olup
afetlerde sunulacak beslenme hizmetlerine iliskin yontem ve standartlari belirlemeyi, yeterl,
dengeli ve saglikli beslenme kosullarini saglamayi amaclar.

2. BESLENME HIZMETi SURESI VE VERILIS SEKLI

2.1. Kisa Donem Beslenme Hizmeti
Afet ve acil durumun ilk saatlerinden itibaren afetzedelerin ve sahada gorevli personellerin acil
beslenme ihtiyacini kargilamak amaci ile pratik, hijyenik ve saglkli kosullarda sunulan beslenme
hizmet turadur. Bu dénemde beslenme ihtiyaci yluksek enerjili gida Uranleri, herhangi bir islem
gerektirmeyen tlketimi kolay, ¢abuk bozulmayan besin maddeleri ile karsilanir. Asevlerinin
kurulumu ve/veya afetzedelerin gegici barinma alanlarinda konaklamaya baslamasinin ardindan
sonlandirilarak sicak yemek hizmetine baglanir.

2.2. Uzun D6nem Beslenme Hizmeti
Afetzedeye hizmet sunacak asevlerinin kurulmasi sonrasinda baslayan dénemdir. Bu dénemde
dengeli diyetler ile mendler olusturulur ve afetzedelere ¢ 6gun sicak yemek verilir. Yemek hazirlik,
pisirme, dagitim gibi tim asamalari ilgili ydonetmeliklere uygun gerceklestirilir.

3. AFET VE ACIL DURUMLARDA BESLENME HiZMETI
KOORDINASYONU

Afet ve acil durum sonrasinda afetzedelerin beslenme ihtiyaglarinin karsilanmasi ve beslenme
hizmeti sunumu yapan diger paydaslarin koordinesi, gida dagitim standartlarini belirlenmesi, gida
tedarik zincirini kurulmasi ve dagitiminin yapilmasi Turkiye Afet Muadahale Plani (TAMP)
cercevesinde Kizilaya tevdi edilmigtir.

Afet ve acil durumlar sonrasinda alanda beslenme hizmeti sunumu yapmak isteyen tum

paydaglarin;
o Afet ve olaganlstl durumlarda beslenme hizmetine baglamadan 6nce Kizilay ile koordine
saglamasi,
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o Afet bdlgesinde koordinasyon icgin irtibat sorumlusu belirlenmesi ve beslenme alaninda
gerceklestirilecek sureglerin bu irtibat sorumlusu Gzerinden yuritmesi,

o Kizilay tarafindan afet surecinde dizenlenecek koordinasyon toplantilari ile afet sonrasi
yapilacak degerlendirme toplantilarina katihm saglanmasi,

o Kizilay tarafindan yonlendirilen alanlarda ve miktarlarda belirlenen menidye uygun yemek
dagitiminin gergeklestiriimesi,

o Afet ve acil durumlar sonrasinda kurulacak asevlerinin ve dagditim noktalarinin asgari hijyen
kosullarina uygun olarak diizenlenmesi,

o Kizilay tarafindan goérevlendirilecek gida glvenligi ekiplerinin tavsiyeleri ¢cercevesinde gerekli
dizenlemeleri saglamasi,

o Afetler sonrasi kamu otoritelerine ve AFAD’a yapilan raporlamalarda kullaniimak Gzere her gun
sonunda beslenme hizmetine yodnelik olarak yapilan calismalarin (Ek-4) rapor formati
kullanilarak iletmesi,

4. AKREDITASYON KATEGORILERI
Afet ve acil durumlar sonrasinda etkilenen nifus ve gegici barinma alanlari, toplu barinma
alanlarinin doluluk oranlari gibi birgok husus g6z énune alinarak beslenme ekipleri olusturulur.
Cikarilacak sicak yemek miktarina gore ekiplerde goérevlendirilecek personel sayilari degigiklik
goOsterebilmektedir. Beslenme ekipleri A, B ve C sinifi olarak lU¢ kategoriye ayriimistir. Kapasite
araliklari kisi/6gin bazl olarak asagidaki tabloda gdsterilmigtir.

KATEGORI KAPASITE (Kisi/Ogiin)
A SINIFI | 10.000 ve Uizeri
B SINIFI | 5.000 — 10.000
C SINIFI | 1.000 — 5.000
|

4.1. A Sinifi Beslenme Ekipleri
A Sinifi beslenme kapasitesine akredite olmak isteyen Kurum/Kurulus ve STK’larin bir 6ginde en
az 10.000 kisinin Uzerinde sicak yemek Uretecek mobil/sahra beslenme ekipman kapasitesine
velveya sabit tesise ve insan kaynagina sahip olmasi gerekmektedir. (Ek-7)

4.2. B Sinifi Beslenme Ekipleri
B Sinifi beslenme kapasitesine akredite olmak isteyen Kurum/Kurulug ve STK’larin bir 6gunde en
az 5.000 — 10.000 kisilik sicak yemek Uretecek mobil/sahra beslenme ekipman kapasitesine
ve/veya sabit tesise ve insan kaynagina sahip olmasi gerekmektedir. (Ek-7)

4.3. C Sinifi Beslenme Ekipleri
C Sinifi beslenme kategorisine akredite olmak isteyen Kurum/Kurulus ve STK’larin bir 6giinde en
az 1.000 — 5.000 kisilik sicak yemek uretecek mobil/sahra beslenme ekipman kapasitesine ve/veya
sabit tesise ve insan kaynagina sahip olmasi gerekmektedir. (EK-7)
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5. EKIP YAPISI, GOREV VE SORUMLULUKLARI
Sicak yemek Uretimi icin beslenme ekiplerinin gérev ve sorumluluklarina asagida yer verilmistir.

5.1. Beslenme Saha Sorumlusu
e Sorumlu oldugu kurum/kurulus veya Sivil Toplum Kurulusunu temsil eder. Afet bolgesinde
beslenme konusunda koordinasyon ve irtibat sorumlusu olarak gorev yapar.
e Sabit veya mobil tesislerin kurulacagi alanlari, dagitim noktalarini Kizilay ile birlikte belirler.
e Tim siireglerin hijyen kurallarina uygun olarak ylritmesini saglar.
Akreditasyon sartlari gergevesinde gerekli raporlamalari yapar.

5.2. Yemek Hazirlik Ekibi

e Yemek uUretimiigin kullaniacak gida malzemelerinin kontrollerini yapar.
e Teslim alinan gidalari Giretime hazir hale getirerek yemek tretim ekibine teslim eder.

5.3. Yemek Uretim Ekibi
e Belirlenen meniye uygun olaran yemek Uretimini gergeklestirir.

e Hazirlanan yemekleri planlanan dagitim noktalarina uygun olarak ayristirilarak dagitim
ekiplerine teslim eder.

5.4. Yemek Dagitim Ekibi

e Sicak yemeklerin dagitim noktalarina sevk eder. Dagitim araglarinin sevk ve idaresini saglar.
e Belirlenen noktalarda hijyenik sartlara uygun olarak yemek dagitimini gergeklestirir.

e Anlik olarak dagitim raporlamasini gergeklestirir.

5.5. Asevi Temizlik ve Bulasik Ekibi

e Yemek hazirlik, Gretim ve dagitim ekipleri tarafindan kullanilan tim malzeme ve
ekipmanlarin temizligini saglar.

e Yemek Uretim alani ve hazirlik béliminiin temizligini saglar.

5.6. Gida Giivenligi Ekibi

e Yemek hazirlik, Gretim ve dagitim ekipleri yiritilen tim hizmetlerin gida glivenligine
uygunlugunu denetler.

e Uretilen her bir yemekten numune alinarak uygun kosullarda muhafaza edilmesini saglar.

e Siresi dolan numunelerin uygun sekilde imha edilmesini saglar.
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6. AKREDITASYON ASGARI STANDART KOSULLARI
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1. Afetlerde beslenme hizmeti sunmak Gzere akredite olmak isteyen kurulus kapasitesi
ve kategorisi (A, B, C Sinifi Beslenme Ekibi) dlgtisiinde bulundugu ilde il Afet ve Acil
Durum MadarlGgine bagvuruda bulunacaktir.

2. Kizilay tarafindan yerinde incelemeye tabi tutulan kurulusun bagvuru akredite sureci
AFAD’a iletilecektir.

3. Beslenme hizmetini sunacak kurulus afet bdlgesinde en az 5 glin hizmet verebilecek
Uretim ve dagitim kapasitesine sahip olacaktir.

4. Basvuru yapan kurulus kategorisine gore (A, B, C Sinifi Beslenme Ekibi) sicak yemek
Uretebilecek arag-gereg, ekipman ve/veya sabit tesis ile bu tesisleri isletebilecek insan
kaynagi kapasitesine sahip olacaktir.

5. Afet ve acil durumlarda kurulacak uretim tesisleri, hazirlik Uniteleri, pisirme bolimu ve
dagitim noktalarinda ekte yer alan yénetmeliklere uygun hizmet verecektir.

6. Afet ve acil durumlarda beslenme hizmetine iligkin gerceklestirilen calismalar Kizilay
tarafindan kurulacak raporlama birimine iletilecektir.

7. Afet ve acil durumlarda Kizilay tarafindan belirlenen mentiler ile gésterecegi alanlarda
uretim ve dagitim gercgeklestirecektir.

8. Afet Bolgesinde yuritulen ¢alismalar Kizilay koordinesinde sonlandirilacaktir.

9. Afetlerde beslenme hizmeti sunmak Uzere akredite olmak isteyen kuruluslar Turkiye
Afet Mudahale Plani (TAMP), Beslenme Hizmeti Calisma Grubu ana ¢6zim ortagi olan
Kizilay koordinasyonunda hizmet sunacaktir.

10. Basvuru sahibi kurulus yukarida belirtilen maddeler dogrultusunda afetlerde beslenme

hizmetini gergeklestirmeyi kabul ve taahht eder.



