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YONETMELIK

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanhgindan:

GIDA HiJYENi YONETMELIGi

BIiRINCI BOLUM
Amag, Kapsam, Dayanak ve Tanimlar

Amag

MADDE 1 - (1) Bu Yonetmeligin amaci, gida glvenilirligi agisindan tiiketicinin korunmasini saglamak amaciyla
gida igletmecisinin, gidanin birincil Gretiminden son tiiketiciye arzina kadar uymasi gereken gida hijyenine iliskin
genel kurallari belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 - Bu Yonetmelik; gida isletmecisinin birincil Gretim asamasi dahil Gretim, isleme ve dagitimin tim
asamalarinda gida hijyenini saglamak lizere uymasi gereken genel hijyen kurallari ile sorumluluklarina iliskin usul ve
esaslari kapsar.

Dayanak
MADDE 3 — Bu Yonetmelik,

a) 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanununun 22 nci, 24 tincl, 27 nci,
28 inci, 29 uncu, 30 uncu, 31 inci, 32 nci ve 34 Gncl maddelerine dayanilarak,

b) 852/2004/EC sayili Gidalarin Hijyenine iliskin Avrupa Parlamentosu ve Konsey Tiiziigline paralel olarak
hazirlanmistir.

Tanimlar

MADDE 4 - (1) 5996 sayili Kanunun 3 incli maddesindeki tanimlara ilave olarak bu maddenin ikinci fikrasinda
yer alan tanimlar da gegerlidir.

(2) Bu Yonetmeligin uygulanmasinda;

a) Ambalajlama/ambalaj: Gidanin bir kaba dogrudan temas edecek bicimde yerlestirilmesini veya kabin kendisini,
b) Bakanlk: Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanhgini,

c) Bulagsma: Bir tehlikeyi veya baslangicini,

¢) Esdeger: Ayni hedefleri karsilamaya yetkin olan farkli sistemler veya tedbirleri,

d) Gida hijyeni: Tehlikenin kontrol altina alinmasi ve gidalarin kullanim amaci dikkate alinarak, insan tiketimine
uygunlugunun saglanmasi igin gerekli her tirlii 6nlem ve kosullari,

e) Gida isi: Kar amagli olsun veya olmasin, kamu kurum ve kuruluslari ile gergek veya tiizel kisiler tarafindan, gidanin
Uretimi, islenmesi ve dagitiminin herhangi bir asamasiyla ilgili bir faaliyeti,
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f) Hermetik olarak kapatiimis kap: Tehlike girisine karsi givenlik olusturmak amaciyla tasarlanmis kabi,

g) igilebilir su: 17/2/2005 tarihli ve 25730 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan insani Tiiketim Amagli Sular Hakkinda
Yonetmelikte yer alan 6zelliklere uygun insan tiketimi amach sulari,

g) isleme: Isil islem, tiitsiileme, kiirleme, olgunlastirma, kurutma, marinasyon, ekstraksiyon, ekstriizyon ya da
bunlarin bir veya bir kaginin birlikte uygulanmasini da kapsayan ve baslangigtaki Griini temel olarak degistiren
herhangi bir islemi,

h) islenmemis Uriinler: Hasat edilen, béliinen, parcalara ayrilan, dilimlenen, dogranan, kemiginden ayrilan, kiyilan,
yuzulen, soyulan, gekilen, kesilen, temizlenen, ayiklanan, trimlenen, kabugundan ayrilan, 6guttlen, sogutulan,
dondurulan, derin dondurulan veya ¢oéziindirilen Grinleri de igeren islemeye tabi tutulmamis gidalari,

1) islenmis Griinler: islenmemis Griinlerin islenmesi sonucu elde edilen ve iiretimleri icin gerekli olan veya onlara
karakteristik 6zelliklerini veren bilesenleri igeren gidalari,

i) Kanun: 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanununu,

j) Paketleme/paket: Bir veya birden fazla ambalajlanmis gidanin ikinci bir kaba yerlestirilmesini veya ikinci kabin
kendisini,

k) Son tiiketici: Gidayi herhangi bir ticari is veya faaliyet amaciyla kullanmayacak olan en son tiketiciyi,

I) Temiz deniz suyu: Dogal, yapay veya aritilmis deniz suyu veya gidanin saglik kalitesini dogrudan veya dolayli olarak
etkileyecek diizeyde mikro-organizma, zararli maddeler veya zehirli deniz planktonu icermeyen tuzlu suyu,

m) Temiz su: Temiz deniz suyu ve ayni kalitedeki tatl suyu,

n) Tesis: Gida isletmesindeki herhangi bir birimi, ifade eder.

Cadir, biife ve seyyar satig araglari gibi taginabilir ve/veya gegici gida isletmeleri, dncelikli yerlesim amaci 6zel konut
olan ancak icinde gidanin diizenli olarak piyasaya arzi i¢in hazirlandigi bina ve satis makineleri icin gereklilikler

MADDE 12 - (1) Tasinabilir ve/veya gecici gida isletmeleri, 6zellikle hayvanlar ve haserelerden kaynaklanan bulasma riskini
engelleyecek sekilde tasarlanir, insa edilir, yerlestirilir, temiz tutulur ve iyi sartlarda korunur.

(2) Gerekli durumlarda;

a) Personel hijyeninin yeterli diizeyde saglanmasina yonelik olarak ellerin hijyenik bir sekilde yikanmasi, kurulanmasi, hijyen
kurallarina uyulmasi, gerekli durumlarda giysi degistirme yerleri de dahil olmak lizere yeterli imkanlar saglanir.

b) Gida ile temas eden yiizeylerin saglam, kolay temizlenebilir ve gerekli durumlarda dezenfekte edilebilir olmasi gerekir. Bu
ylzeylerin pirizsiz, yikanabilir, korozyona dayanikli ve toksik olmayan maddelerden Gretilmis olmasi gerekir.

c) Calisma alet ve ekipmanlarinin temizligi ve gerekli durumlarda dezenfeksiyonu igin yeterli imkanlar saglanir.

¢) Gida isletmesinde yuritilen faaliyetlerin bir pargasi olarak, gidanin temizlenmesi durumunda bu islemin hijyenik olarak
yapilabilmesi igin yeterli imkanlar saglanir.

d) Yeterli miktarda sicak ve/veya soguk igilebilir nitelikte su tedariki saglanir.

e) Tehlikeli ve/veya yenmeyen maddelerin ve sivi veya kati atiklarin hijyenik bir sekilde depolanmasi ve isletmeden
uzaklastiriimasi igin yeterli dizenlemeler yapilir veya imkanlar saglanir.

f) Gidanin yapisina uygun sicaklik sartlarinin korunmasi ve izlenmesi igin yeterli diizenlemeler yapilir veya imkanlar saglanir.

g) Gida mumkuin olabildigince bulagsma riskini 6nleyecek sekilde yerlestirilir.
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Tasima

MADDE 13 — (1) Gidanin taginmasi igin kullanilan arag ve/veya kaplar, giday1 bulagsmadan korumak igin temiz tutulur, bakimli bir
sekilde ve iyi sartlarda muhafaza edilir ve gerekli durumlarda yeterli temizlik ve dezenfeksiyona izin verecek sekilde tasarlanir ve
imal edilir.

(2) Tasima araglarinin ve/veya konteynerlerin igindeki kaplar, bulasmaya sebep olabilecegi i¢in, gidadan baska herhangi bir
maddenin tasinmasinda kullanilmaz.

(3) Gerekli durumlarda; gidalar ile gida disindaki maddelerin veya farkl gidalarin ayni anda birlikte konteyner ve/veya tasima
araglari ile taginmasi halinde Grinlerin birbirinden yeterince ayrilmasi saglanir.

(4) Sivi, graniil ve toz halindeki hazir ambalajli hale getirilmemis gida; gidanin tasinmasi igin ayrilmis kaplar

ve/veya konteyner/tankerlerde tasinir. Bu tir konteynerler, gidanin tagsinmasi igin kullanildigini géstermek amaciyla, Yalniz Gida
igindir. seklinde Tiirkce veya Tiirkge ile birlikte diger herhangi bir yabanci dil kullanilarak, agik¢a goriilebilecek, silinmeyecek ve bu
amaca yonelik olarak kullanildigini gosterecek sekilde isaretlenir.

(5) Araglar ve/veya konteynerler, strekli tasinan gidadan baska herhangi bir madde veya farkli gidalarin tasinmasinda
kullanilmalari durumunda, bulasma riskinden kaginmak igin, yiklemeler arasinda etkili bir sekilde temizlenir ve gerekli
durumlarda dezenfekte edilir.

(6) Gidalar, araglarin ve/veya konteynerlerin icine bulasma riskini en aza indirecek bicimde yerlestirilir ve korunur.

(7) Gidalarin tasinmasi igin kullanilan arag ve/veya konteynerlerin, gerekli durumlarda tasinan gidalari uygun sicakliklarda
muhafaza etmesi ve s6z konusu sicakliklari izlemeye imkan verecek nitelikte olmasi gerekir.

Ekipman ile ilgili gereklilikler
MADDE 14 - (1) Gida ile temas eden malzeme, alet ve ekipman:

a) Etkili bir sekilde temizlenir ve gerekli durumlarda dezenfekte edilir, temizlik ve dezenfeksiyon islemi bulagma riskini 6nlemek
icin yeterli sikhkta yapihr.

b) Bulagma riskini en aza indirmeyi miimkin kilacak bigcimde yapilmis ve bu amaca uygun malzemeden dretilmis olmasi, calisir
durumda, bakimli ve iyi sartlarda tutulmasi gerekir.

¢) Geri donlisimli olmayan tasima kaplari ve paketleme malzemeleri hari¢ ekipmanin, temizlige ve gerekli durumlarda
dezenfeksiyona imkan verecek bicimde yapilmis ve bu amaca uygun malzemeden iretilmis olmasi, ¢alisir durumda, bakiml ve iyi
sartlarda tutulmasi gerekir.

¢) Ekipman; kendisinin ve gevresindeki alanin, yeterli temizligine imkan verecek sekilde yerlestirilir.
(2) Bu Yonetmeligin amaglarina ulagiimasini glivenceye almak igin ekipmana gerektiginde uygun bir kontrol cihazi yerlestirilir.

(3) Ekipman ve tagima kaplarinda korozyonu énlemek igin kimyasal maddelerin kullaniimasi gerektiginde, bu maddeler iyi
uygulama ilkelerine gére kullanilir.

Gida atigi
MADDE 15 - (1) Gida atigi, gida olarak tiiketilmeyen yan drtinler ve diger atiklar; gida bulunan ortamlarda birikmelerini
engellemek igcin mimkin oldugunca hizli bir sekilde uzaklastirilr.

(2) Gida atig1, gida olarak tuketilmeyen yan trinler ve diger atiklar; kapatilabilir kaplarda veya bu Yonetmeligin amacina uygun
alternatif bir sistemle toplanir. Kaplarin veya alternatif sistemin uygun sekilde yapilmis olmasi, saglam durumda muhafaza
edilmesi, kolayca temizlenmeye ve gerekli durumlarda dezenfeksiyona uygun olmasi gerekir.

(3) Gida atig), gida olarak tiketilmeyen yan trinler ve diger atiklarin depolanmasi ve isletmeden uzaklastiriimasi igin gerekli
imkanlar saglanir. Atik depolari; temiz tutulmasina imkan saglayan, gerekli durumlarda hayvanlardan ve haserelerden korunacak
sekilde tasarlanir ve buna uygun olarak kullantlir.
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(4) Butiin atiklar, mevzuatina gore hijyenik ve ¢evreye zarar vermeyecek sekilde ortamdan uzaklastirilir, dogrudan veya dolayli
bulasma kaynagi olmasi engellenir.

Su tedariki
MADDE 16 - (1) Gida isletmesinde kullanilacak su, asagidaki sartlari saglayacak sekilde tedarik edilir.

a) Gidaya bulasmayi 6nlemek tizere, her zaman kullanima hazir ve yeterli miktarda igilebilir su saglanir.

b) Buttn haldeki balikgilik Griinlerinde temiz su kullanilabilir. Temiz deniz suyu canh gift kabuklu yumusakgalar, canh
denizkestaneleri, canl gomlekliler ve canli deniz karindan bacaklilari igin kullanilabilir. Temiz su, ayni zamanda bu trinlerin dis
temizligi icin de kullanilabilir. Temiz suyun kullanilmasi durumunda, gidaya bulasma kaynagi olmasini nlemek amaciyla temiz su
tedarikine iliskin imkan ve proseddrlerin olmasi gerekir.

(2) Yangin kontrold, buhar Giretimi, sogutma ve benzeri diger amaglar igin igilemeyen su kullanildiginda, bu suyun gerektigi gibi
isaretlenmis ayri bir sistem igerisinde dolagsmasi ve igilemeyen suyun igilebilir su sistemi ile baglantisinin veya igine karisma
durumunun olmamasi gerekir.

(3) Geri kazanilmis suyun islemede veya bilesen olarak kullaniimasi durumunda bulasma riski olusturmamasi gerekir. Bu suyun
kalitesinin gidanin son halinin sagliga uygunlugunu etkilemeyecegi hususu Bakanliga ispat edilmedikge icilebilir su ile ayni kalitede
olmasi gerekir.

(4) Gida ile dogrudan veya dolayli olarak temas eden buz, icilebilir sudan veya bitiin haldeki balikgilik Grinlerini sogutmak igin
kullanildiginda, temiz sudan elde edilir. Buz, bulasmadan korunacak sekilde uretilir, muameleye tabi tutulur ve depolanir.

(5) Gida ile dogrudan temas edecek buhar, saglik igin tehlikeli herhangi bir madde iceremez veya gidayi bulastirma ihtimali
bulunamaz.

(6) Hermetik olarak kapatiimis kaplar icindeki gidaya isil islem uygulandiginda, isil islemden sonra kaplari sogutmak igin kullanilan
suyun, gida i¢in bulasma kaynagi olmamasi saglanir.

Personel hijyeni
MADDE 17 - (1) Gidanin muameleye tabi tutuldugu alanlarda galisan bitln personelin, kisisel temizligini stirdlirmeye azami itina
gostermesi, temiz ve gerekli durumlarda uygun koruyucu kiyafet giymesi gerekir.

(2) Gida ile taginabilen bir hastaligi olan veya bu hastaligin tasiyicisi durumundaki veya enfekte yara, deri enfeksiyonlari, agrilar
veya ishal gibi sikayetleri olan kisilerin herhangi bir sekilde dogrudan veya dolayh bulastirma ihtimali varsa, gida ile temasina,
gidalart muamele etmesine veya gidalarin muameleye tabi tutuldugu alanlara girmesine izin verilmez.

(3) Gida isinde galisan, gida ile temasi olma ihtimali olan ve bu maddenin ikinci fikrasinda bahsedilen belirtileri gdsteren kisiler,
hastaligini veya belirtilerini ve eger miimkiinse hastaliginin sebeplerini gida isletmecisine bildirir.



